MANDELBOX Modell Kombi

zwei in einer Reihe - fiir jeden Einsatz die Richtige

Die Original HUTTERER MANDELBOX Modell Kombi besteht aus einer Mandelbrenn-
maschine und einem Zuckerkocher. Sie dient zur Herstellung von gebrannten Mandeln
und Nissen aller Art sowie zur Herstellung von kandierten Friichten. Beide Gerate
kénnen unabhangig voneinander in Betrieb genommen werden.

Technische Daten:

Gewicht:
MaRe:
Grundflache
Hohe ohne Arm
OPTION:
Kesselantrieb:

Ruhrwerksantrieb:

Riihrarm:

Rithrarmbock:
Elektroanlage:

Heizung:

Nennwarmebelastung:
Anschluss:

Gasverbrauch:
Stromverbrauch:
Kapazitat:

Kupferkessel Mandelbox:

Kupferkessel Zuckerkocher:

Gehduse:
Abdeckplatte:
Lackierung:

WEITERE OPTIONEN:

90 kg

560 x 900 mm

850 mm

Hohe nach Angabe

Stirnradgetriebemotor in verstarkter Ausfiihrung
230 V/50 Hz

0,25 kW mit Anlaufkondensator
Schneckengetriebemotor

230V/50 Hz

0,15 kW mit Anlaufkondensator

Rostfreier Rotgusskorper hochglanzverchromt
4fach kugelgelagert

mit nachstellbarem Kettenantrieb
3-Finger-Rahrwerk

mit Spatel aus PTFE

RUhrarm rechts oder links montiert
Rostfreier Aluminiumguss
Sicherheits-Ein/Ausschalter
Unterspannungsausléser

Not-Stop-Taster

Allgas-Schlitzbrenner mit thermoelektrischer
Zindsicherung und Mehrfachstellgerat

8 kW

Flussiggas 50 mbar

OPTION:

Erdgas H

0,6 kg/h

ca. 0,3 kW/h

ca. 16 kg/h

Durchmesser 360mm Inhalt 16 |

Mit 2 Griffen und StandfuR

Durchmesser 360mm Inhalt 16 |

Mit 2 Griffen

Profilrohr/Stahlblech 1,5 mm, warmeisoliert
Rostfreier Edelstahl poliert

RAL 5015 himmelblau
2-Schicht-Strukturlack

OPTION:

samtliche RAL-Farbtone

Wasserhahn fir festen Wasseranschluss

Gasschlauch 1,5 m lang komplett mit Regler und Schlauchbruchsicherung



