
MANDELBOX Modell Vulkan

saubere Lösung - für jeden Standort

Die Original HUTTERER MANDELBOX Modell Vulkan ist eine vollelektrische Mandelbrennmaschine, 
konzipiert für Standorte, an denen der Betrieb mit Flüssiggas nicht gestattet ist. Sie dient zur 

Herstellung von gebrannten Mandeln und Nüssen aller Art.

Technische Daten:

Gewicht:   91 kg
Maße:
Grundfläche 500 x 550 mm
Höhe ohne Arm 800 mm
Kesselantrieb: Stirnradgetriebemotor in verstärkter Ausführung

230 V/50 Hz
0,25 kW mit Anlaufkondensator

Rührwerksantrieb: Schneckengetriebemotor
230V/50 Hz
0,15 kW mit Anlaufkondensator

Rührarm: Rostfreier Rotgusskörper hochglanzverchromt
4fach kugelgelagert 
mit nachstellbarem Kettenantrieb
3-Finger-Rührwerk 
mit Spatel aus PTFE
Rührarm rechts montiert

Rührarmbock: Rostfreier Aluminiumguss
Elektroanlage: Sicherheits-Ein/Ausschalter

Unterspannungsauslöser
Not-Stop-Taster
elektronische Phasenkontrolle

Heizung: Hochleistungs-Lufterhitzer 
regelbar von 0 - 650°C
Leistung: 9,9 kW - 13,3 kW

Lüfter:    Silence Hochleistungsgebläse
Luftbedarf: 4700 l/min.
Leistung: 0,25 kW

Anschluss: 400 V (16 A)

Kapazität: ca. 16 kg/h
Kupferkessel: Durchmesser 360 mm  Inhalt 16 l

mit 2 Griffen
Gehäuse: Stahlblech 1,5 mm, wärmeisoliert

fahrbar
Abdeckplatte: Rostfreier Edelstahl poliert
Lackierung: RAL 5015 himmelblau

2-Schicht-Strukturlack

OPTION:
sämtliche RAL-Farbtöne 

WEITERE OPTIONEN: Wasserhahn für festen Wasseranschluss


